
Lufttemperatur i kyl- och frysutrymmen

Kylvaror +8°C eller kallare, enligt anvisningen på förpackning. Frysvaror -18°C eller kallare


	Datum
	Kyl 1
	Kyl 2
	Kyl 3
	Kyl 4
	Kyl 5
	Kyl 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Frys 1
	Frys 2
	Frys 3
	Frys 4
	Frys 5
	Frys 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Kyl 1
	Kyl 2
	Kyl 3
	Kyl 4
	Kyl 5
	Kyl 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Frys 1
	Frys 2
	Frys 3
	Frys 4
	Frys 5
	Frys 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Kyl 1
	Kyl 2
	Kyl 3
	Kyl 4
	Kyl 5
	Kyl 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Frys 1
	Frys 2
	Frys 3
	Frys 4
	Frys 5
	Frys 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Kyl 1
	Kyl 2
	Kyl 3
	Kyl 4
	Kyl 5
	Kyl 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Frys 1
	Frys 2
	Frys 3
	Frys 4
	Frys 5
	Frys 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Kyl 1
	Kyl 2
	Kyl 3
	Kyl 4
	Kyl 5
	Kyl 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign

	Datum
	Frys 1
	Frys 2
	Frys 3
	Frys 4
	Frys 5
	Frys 6
	Åtgärd vid avvikelse
	Sign



	Tips och råd:
Vad gör du om temperaturen är för hög i kylen? Vid vilken temperatur kastar du maten?
· Först justera vi termostaten i kylen, sedan kontrollerar vi och gör en bedömning om livsmedlen som förvaras i kylen (vad som kan användas och vad som ska kastas). Färdiglagade rätter över +10°C kasseras i annat fall serveras de direkt. De livsmedel som fortfarande går att använda förvaras i en annan kyl tillsvidare.

Vad gör du om temperaturen är för hög i frysen? Vid vilken temperatur kastar du maten?
· Först justera vi termostaten i frysen, sedan kontrollerar vi och gör en bedömning om livsmedlen som förvaras i frysen (vad som kan användas och vad som ska kastas). Har livsmedlen tinat upp använder vi dem med en gång. Har temperaturen stigit till -15°C fryser vi in livsmedlen i en annan frys.   

[bookmark: _GoBack]Vi dokumenterar åtgärder vid avvikelser.



