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Sodertdlje
kommun

ANMALAN OM REGISTRERING AV
LIVSMEDELSANLAGGNING

Personuppgifterna i anmalan behandlas i enlighet med dataskyddsférordningen (GDPR). Information du lamnar lagras och bearbetas i register inom miljokontoret. Du har
ratt att begéara information, utdrag, rattelser eller komma med invandningar. Fér mer information om hantering av personuppgifter, se www.sodertalje.se/gdpr

Anmalan avser

Obligatoriska falt *

[ Ny livsmedelsanlaggning

‘I:l Forandring av befintlig livsmedelsanlaggning

[ Agarbyte

Datum for dvertagande:

Anlaggningens tidigare namn:

Uppgifter om féretagen

Fornamn (VD eller firmatecknare)*:

Efternamn (VD eller firmatecknare)*:

Person-/organisationsnummer*:

E-post: Godkanner kommunikation via e-post 3 [] Telefon:

Bolagets namn*:

Gatuadress*: Postnummer*: Postort*:
Fakturaadress*: SVE-kod/ Referenskod Postnummer*: Postort*:

Kontaktperson (om annan &n livsmedelsforetagaren)*:

Telefon och e-post till kontaktperson:

Uppgifter om livsmedelsanlaggningen

Verksamhetens namn*:

Telefon:

Besoksadress*:

Postnummer*: Postort*:

Fastighetsbeteckning:

Planerat datum for start*:

Hur lange ska verksamheten vara registrerad?* [ Tillsvidare [

Till och med datum:

Vi har en mobil (1) verksamhet fér evenemang:

O Ja O Nej

Anlaggningen kommer att anvandas som baslokal:

O Ja O Nej

(1) Mobil verksamhet - verksamhet i exempelvis bil, slap, husvagn, bat, talt eller bord
(2) Baslokal - lokal for diskning, férvaring, hackning av grénsaker, stekning av kott, mm fér mobil verksamhet

Beskrivning av verksamheten

[ Restaurang/café/gatukok
O Butik

[] catering

[ Grossist av:

[ Tillverkning av:

[ Bageri

[ Skola/férskola

[ Hemtjanst/gruppboende
[ vardboende

[] Dagverksamhet

[J Matméklare

[ Importor

[ E-handel

[ Annat:

Verksamhetens adress till hemsidan

Sociala medier (ex. facebook, instagram, appar)

Besoksadress
Nykdpingsvagen 26

Postadress
Sodertalje kommun
151 89 Sodertélje

Telefon: 08-523 010 00
E-post: kontaktcenter@sodertalje.se
Webb: www.sodertalje.se

Orgnr. 212 000-0159



http://www.sodertalje.se/
http://www.sodertalje.se/gdpr

Sodertdlje
kommun

Riskklassning
Typ av verksamhet och livsmedel*

Hog risk

ANMALAN OM REGISTRERING AV
LIVSMEDELSANLAGGNING

[ Tillagning/varmebehandling av matratter frn ratt kott
[ Tillverkning av charkprodukter

[ Nedkylning efter tillagning

[ Tillverkning av mejeriprodukter fran opastoriserad mjolk

[ Tillagning av hel- eller halvkonserver
[ Groddning
[ Slakt

Mellanrisk

[ Tillagning av matratter fran ra fisk
[ Tillverkning av sushi

[] Transport av varmhalina livsmedel
[ Delning/bitning/rivning av ost

[ Bitning/delning av fisk

[J Mottagning av varm mat

[ varmhalining

[1 Aterupphettning

[ Skivning/delning av charkprodukter

[ Tillagning av matrétter fran agg (svenska)
[ Paketering av fisk

[ Tillverkning av pastasallad, smérgésar, graddtartor

[ Beredning/styckning/malning av rétt kétt/fjaderfa, t ex marinering/malning av kott
[J Beredning/bearbetning av vegetabilier, t ex férpackning av grénsaker | modifierad atmosfar

Lag risk

[ Lagring/transport av kylférvarade livsmedel
[ Infrysning av ratt kott

[ Infrysning av ra fisk

[ Blanchering/infrysning av grénsaker

[ Infrysning av bar
[ Tillverkning av sylt och marmelad
[ Tillverkning/férpackning av kostillskott

Mycket lag risk

[] Bakning av matbréd eller torra kakor
[ Lagring av frukt och grénsaker

[ Lagring av frysta livsmedel

[ Tillverkning av lask, godis, strosocker

[ Hantering av livsmedel som inte kraver kylforvaring
[ Transport av frukt och grénsaker

[ Transport av frysta livsmedel

[ Malning av mjol

Beskrivning av verksamheten

Typ av fordon:

Fordonets registrerings-/chassinummer:

Forsaljningsplats/adress dar ni huvudsakligen star:

Baslokalens namn (om det finns):

Telefon till ansvarig i baslokalen:

Baslokalens adress:

Hur férsorjs anlaggningen med dricksvatten?*

[J Med det kommunala vattennatet

[] Med egen anlaggning

[ Fr&n annan anléggning

Namn pa distributor av vatten:

Avtal med atervinningsforetag finns:

Postadress Besoksadress
Sodertalje kommun Nykdpingsvagen 26
151 89 Sodertélje

Telefon: 08-523 010 00
E-post: kontaktcenter@sodertalje.se
Webb: www.sodertalje.se

Orgnr. 212 000-0159



http://www.sodertalje.se/

Sodertdlje

kommun ANMALAN OM REGISTRERING AV
LIVSMEDELSANLAGGNING

Kénsliga konsumenter

Serveras livsmedel avsedda for kansliga konsumenter (3)? Ja [ Nej

(3) Med kéansliga konsumenter menas barn under 5 ar, personer med nedsatt immunforsvar (t ex gravida), patienter pa sjukhus, personer pa
aldreboende och personer med livsmedelsrelaterad allergi/éverkanslighet

Produktionens storlek

Restauranger, skolor, caféer och andra serveringar bedéms efter antalet portioner eller konsumenter per dag. En servering som
bara ar 6ppen pa sommaren raknar ut antal portioner per dag utslaget pa hela aret. Butiker och grossister bedéms efter antalet
arsarbetare. Tillverkare bedoms efter antal ton utgdende produkt per ar.

Antal portioner som serveras per |Antal arsarbetskrafter (5): Antal &rsarbetskrafter (6): Antal ton utgadende
dag i genomsnitt (4): produkt/ar (7):

(4) Galler for café, restaurang, catering, forskola, vard och omsorg, mm.

(5) Galler for butiker. Avser antal arsarbetskrafter som arbetar med livsmedel. En &rsarbetskraft motsvarar 1600 timmar/ar
(6) Galler for butiker. Avser antal arsarbetskrafter som arbetar med oférpackade livsmedel

(7) Galler for tillverkare

Markning och information mot kund/géast

[J Utformar markning samt méarker/férpackar livsmedel (t ex butik med egen tillverkning av ex. matlador,
importdr som dversatter markning)

[ Utformar markning men méarker/foérpackar inte (t ex huvudkontor, importér som tar in fardiga livsmedel)

[ utformar inte markning men méarker/férpackar livsmedel (t ex t ex livsmedelsféretagare som tillverkar
livsmedel men far fardigt markningsunderlag fran huvudkontor, ex. for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel,
butik med egen tillverkning men med centralt styrd méarkning)

[ utformar presentation (t ex. meny/matsedel) men méarker/férpackar inte livsmedel t ex. fristaende
restaurang, cateringverksamhet, férskolor med egen matsedel)

[J utformar inte presentation och méarker/férpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med
enbart forpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel)

Utforlig beskrivning av livsmedelsverksamheten:

Den 1 januari 2019 skéarptes straffen for brott mot livsmedelslagen, vid bland annat start och agarbyte. Se informationsbladet " Nya

regler om sanktionsavgifter” pA kommunens hemsida. Miljokontoret kan anvianda férenklad delgivning for att sdkerstilla att du

tagit emot en handling/ ett beslut. Mer information pa www.sodertalje.se/livsmedel

Underskrift
Ort*: Datum®*:
Namnteckning* Namnfortydligande*:

Om du skickat in en anmalan och inte hort nagot fran oss inom 12-14 dagar behdéver du kontakta miljékontoret for att se att din
anmalan kommit in. Det &r du som féretagare som &r ansvarig for att du har anmalt din verksamhet pa ett korrekt satt.

Blanketten skickas till:

Sddertélje kommun Telefonnummer kontaktcenter:
Miljokontoret 08-523 010 00

151 89 Sddertalje

Eller via e-post till: miliokontoret@sodertalje.se Mer information finns pa

www.sodertalje.se

Postadress Besoksadress Telefon: 08-523 010 00 Orgnr. 212 000-0159
Sodertélje kommun Nykopingsvéagen 26 E-post: kontaktcenter@sodertalje.se

151 89 Sodertélje Webb: www.sodertalje.se


http://www.sodertalje.se/
mailto:miljokontoret@sodertalje.se
https://www.sodertalje.se/

Bilaga 1:
Hjalp till dig nar du startar eller tar over ett livsmedelsforetag:

* Du har enligt lag en skyldighet att sortera ut ditt avfall och se till att det hanteras pa ett sakert satt. |
Sédertélje kommun ska hushaéllsavfall, inklusive matavfall, hanteras av Telge atervinning AB. Ovrigt
avfall, exempelvis avfall med producentansvar (t.ex. férpackningar och returpapper) och farligt avfall
(som lysror, batterier och gamla kylskap), kan hanteras av annan entreprenér som verksamheten
valjer. Du maste kunna visa for miljokontoret att avfallet har lamnats till en mottagare som far ta
emot det. Detta gor du genom att spara de kvitton du far av den du lamnar avfallet till.
Kontaktuppgifter till Telge Atervinning AB

E-post: atervinning@telge.se

Telefon: 08-550 222 33

* Om din livsmedelsverksamhet ar ansluten till det kommunala avloppet maste du ha
fettavskiljare. Broschyr om fettavskiljare telge.se/globalassets/vatten--avlopp/dokument/tn-folder-
fettavskiljare-a4.pdf Anmal det hos Telge atervinning. atervinning@telge.se

* Har du en kyl, frys, vdrmepump eller luftkonditionering kan du behdva ldmna in en arlig
kéldmedierapport. Kontakta miljokontoret. miljokontoret@sodertalje.se

« Om ditt livsmedelsféretag har enskilt dricksvatten har du ansvar for kvaliteten pa
dricksvattnet och for att ta prover regelbundet. Kontakta da Miljékontorets
livsmedelskontroll. livsmedelskontrollen@sodertalje.se

* Om du vill anvanda allman plats eller kommunal mark ska du anmala det till Polisen
polisen.se och Gatu- och parkenheten. sbk.markupplatelse@sodertalje.se Det galler
exempelvis torgforsaljning, uteserveringar eller férsaljningsvagn pa gatan.

* Om du ska bygga om eller vill andra anvandningen av lokalen kan du behdva bygglov.
Ansdk om det hos bygglovsenheten. bygglov@sodertalje.se

» Om du vill servera/salja alkohol och tobak. Sk da tillstand hos tillstdndsenheten.
tillstandsenheten@sodertalje.se

* Om du vill salja receptfria lakemedel. Anmal det hos Lakemedelsverket.
lakemedelsverket.se

* | dina lokaler kan du behdva gdra en obligatorisk ventilationskontroll, OVK. Kontakta da
samhallsbyggnadskontorets bygglovsenhet. bygglov@sodertalje.se

* Om du behoéver anvanda brandfarliga varor. Kontaktar da Sédertérns
brandférsvarsforbund. sbff.se



aalmberg
Textruta
Bilaga 1:

Hjälp till dig när du startar eller tar över ett livsmedelsföretag:

• Du har enligt lag en skyldighet att sortera ut ditt avfall och se till att det hanteras på ett säkert sätt. I Södertälje kommun ska hushållsavfall, inklusive matavfall, hanteras av Telge återvinning AB. Övrigt avfall, exempelvis avfall med producentansvar (t.ex. förpackningar och returpapper) och farligt avfall (som lysrör, batterier och gamla kylskåp), kan hanteras av annan entreprenör som verksamheten väljer. Du måste kunna visa för miljökontoret att avfallet har lämnats till en mottagare som får ta emot det. Detta gör du genom att spara de kvitton du får av den du lämnar avfallet till.
Kontaktuppgifter till Telge Återvinning AB
E-post: atervinning@telge.se 
Telefon: 08-550 222 33

• Om din livsmedelsverksamhet är ansluten till det kommunala avloppet måste du ha fettavskiljare. Broschyr om fettavskiljare telge.se/globalassets/vatten--avlopp/dokument/tn-folder-fettavskiljare-a4.pdf  Anmäl det hos Telge återvinning. atervinning@telge.se 

• Har du en kyl, frys, värmepump eller luftkonditionering kan du behöva lämna in en årlig köldmedierapport. Kontakta miljökontoret. miljokontoret@sodertalje.se
 
• Om ditt livsmedelsföretag har enskilt dricksvatten har du ansvar för kvaliteten på dricksvattnet och för att ta prover regelbundet. Kontakta då Miljökontorets livsmedelskontroll. livsmedelskontrollen@sodertalje.se

• Om du vill använda allmän plats eller kommunal mark ska du anmäla det till Polisen polisen.se och Gatu- och parkenheten. sbk.markupplatelse@sodertalje.se Det gäller exempelvis torgförsäljning, uteserveringar eller försäljningsvagn på gatan.

• Om du ska bygga om eller vill ändra användningen av lokalen kan du behöva bygglov. Ansök om det hos bygglovsenheten. bygglov@sodertalje.se

• Om du vill servera/sälja alkohol och tobak. Sök då tillstånd hos tillståndsenheten. tillstandsenheten@sodertalje.se

• Om du vill sälja receptfria läkemedel. Anmäl det hos Läkemedelsverket. lakemedelsverket.se

• I dina lokaler kan du behöva göra en obligatorisk ventilationskontroll, OVK. Kontakta då samhällsbyggnadskontorets bygglovsenhet. bygglov@sodertalje.se

• Om du behöver använda brandfarliga varor. Kontaktar då Södertörns brandförsvarsförbund. sbff.se
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