Pol Sodertdlje

kommun rende 5 0

2018-01-31
Tjansteskrivelse

Dnr

2018-478
Kontor Handldggare
Milj(')'kontoret Helena Gotherfors
08-5230 1928
Helena.gotherfors@sodertalje.se
Miljondmnden

Kontrollplan for livsmedelskontrolien 2018-2020
Sammanfattning av drendet

Miljondmnden dr ansvarig kontrollmyndighet for livsmedelskontrollen i S6dertélje
kommun. Varje kontrollmyndighet ska ha en faststélld kontrollplan som beskriver
myndighetens planering av verksamheten under perioden, for att uppna maélen for sidkra
livsmedel och redlighet. Miljokontoret foreslér att miljondmnden fastséller forslaget till
kontrollplan for 2018-2020.

Beslutsunderlag
Tjansteskrivelse 2018-01-31
Forslag till kontrollplan 2018-2020

Arendet

Kontrollplanen beskriver hur den offentliga livsmedelskontrollen som miljondmnden &r
ansvarig for dr uppbyggd och hur den ska bedrivas under perioden 2018-2020.

Milj6kontorets forslag till beslut

Mll_T namnden faststéller kontrollplan 2018-2020.
”i / ’ ’/I]/;’/I;fll v/

|‘ "“I'H,Iml ’{ \

Heléna G(othev{ors W'estman

Miljochef /. /

Beslutet expedieras till

Akten
Besdksadress: Tfn 08-523 010 00 vx www.sodertalje.se Bankgiro 5052-6854
Campusgatan 26
Postadress: sodertalje. kommun@sodertalie.se Org-nr 212 000-0159 Postgiro 865800-7

Miljékontoret
151 89 Sédertélje



"8 Sodertdlje
Miljonimnden { ¥ kommun

Kontrolilplan

- livsmedel och animaliska biprodukter 2018-2020




Sddertdlje kommun, /Kontrollplan - livsmedel 2018-2020/
Kontrollplan 2018-2020 enligt livsmedelslagstiftningen

I. Krav pa kontrollplan

Myndigheter som ansvarar for genomfdrandet av offentlig kontroll av livsmedel ska upprétta en
kontrollplan som omfattar de arbetsuppgifter lagstiftningen kraver samt bemanning for kontrollen.
Inriktningen pa verksamheten ska framga samt eventuella prioriteringar. Det ska aven finnas en
beskrivning av hur planen féljs upp och hur verksamheten utvarderas. Kraven finns bland annat i
forordning (EG) 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll.

Kontrollplanen &r den operativa kontrollmyndighetens beskrivning av hur de krav som stéalls pa
offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av myndigheten. Miljéndmnden faststaller
kontrollplanen.

2. Mal for myndigheterna i livsmedelskedjan
2.1 Nationell kontrollplan

Livsmedelskedjan omfattar livsmedel, foder, djurhalsa, djurskydd och véxtskydd.
De gemensamma malen for den offentliga kontrollen inom livsmedelskedjan finns i Sveriges

nationella kontrollplan. Det finns fyra 6vergripande mal och for varje mal finns en 6nskad effekt.

Overgripande mal Onskad effekt

Konsumenterna far sikra livsmedel, inkl. dricksvatten, som dr  Ingen blir sjuk eller lurad, £onsumenterna har en god grund
producerade och hanterade pa ett acceptabelt sitt. f6r val av produkt och har fértroende f6r myndigheternas
Informationen om livsmedlen 4r enkel och korrekt. verksamhet.

De livsmedelsproducerande djuren och vixterna ar friska och De livsmedelsproducerande djuren hanteras vil och ér friska. De
utgdr inte nagon allvarlig smittorisk. vaxter som anvinds for livsmedels- och foderproduktion

ir sunda och fria fran vixtskadegorare.

Verksambetsutovarna 1 livsmedelskedjan fér rad, service och Verksambetsutovarna har tilltro till myndigheternas
kontroll med helhetssyn som underlittar deras eget 6vervakning, kontroll, ridgivning och andra insatser och
ansvarstagande. upplever dessa som meningsfulla. Det ska vara litt att gora

ratt. Detta bidrar till att starka fortroendet for deras
produkter och att konsumenterna far sikra livsmedel och
inte blir lurade.

De samverkande nyndigheterna tar ett gemensamt ansvar fér Myndigheterna har en optimal samverkan och fortroende for

hela livsmedelskedjan, inklusive beredskap. varandras sitt att ta ansvar for sin respektive del i
livsmedelskedjan, inklusive beredskap, s att den
gemensamma effektiviteten 6kar. Kontrollverksamheten ér
regelbunden, riskbaserad, likvirdig och rittssiker samt ger
avsedd effekt.

Med utgangspunkt fran de évergripande malen har fyra gemensamma malsattningar/effektmal
faststallts. Effektmalen utgar fran fyra fokusomraden; sékert dricksvatten, mikrobiologiska risker,
kemiska risker och information i livsmedelskedjan.

Dessutom finns mal for operativa forutsattningar for en fungerande livsmedelskontroll. De
operativa malen som foljer ska ldasas och tillampas med myndighetsmalen som bakgrund.
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2.1.1 Myndighetsmal for operativa forutsattningar

Myndighetsmal

A Alla kontrollmyndigheter har en plan for livsmedelskontrollen inom sitt omrade for att utféra
kontroll 1 tillricklig omfattning.

Alla kontrollmyndigheter planerar och utfér kontroll med fokus pé de stérsta hilsoriskerna och
pé det som pad ett avgorande sitt kan vara vilseledande f6r konsumenterna.

Alla kontrollmyndigheter har ritt kompetens for att uppticka avvikelser och bedéma dess risker.

Alla kontrollmyndigheter anvinder kontrollmetoder som ér bist limpade f6r att uppticka

avvikelser inom de omriden man kontrollerar.

m OO

Alla kontrollmyndigheter vidtar de atgirder som dr nédvindiga sd att de avvikelser som
uppticks i kontrollen dtgirdas inom utsatt tid samt f6ljer sedan upp (verifierar) att avvikelser
atgirdas.

2.1.2 Sdkert dricksvatten - Effektmal och operativa mal

Malsattning- effektmal: For att fa sakert dricksvatten maste de negativa hélsoeffekterna orsakade
av kemiska och mikrobiologiska amnen i dricksvattnet minska.

Operativa mal Galler for kommunala anlaggningar som omfattas av Lagen om allmdnna vattentjanster och som
producerar > 1000 m3/dygn.

Mal 1 Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla storre anlaggningar fér produktion
av dricksvatten for att bedoma om sakerhetsbarridrerna vid anldggningarna ar anpassade till
mikrobiologiska faror (bakterier, virus och parasiter) i ravattnet.

Mal 2 Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla storre anlaggningar fér produktion
av dricksvatten for att bedéma att kemiska faror i ravattnet har beaktats i faroanalysen (HACCP).

Mal 3 Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid storre distributionsanlaggningar for att
bedoma om dndamalsenliga rutiner finns for lacklagning och annat reparationsarbete for att
minimera risken for att mikrobiologiskt férorenat vatten nar konsumenten.

2.1.3 Mikrobiologiska risker - Effektmal och operativa mal

Malsattning- effektmal: Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus pa campylobacter,
listeria, Ehec och Norovirus.

Operativa mal

Mal 4 Senast 31 december 2018 har offentlig kontroll utférts vid fiskanlaggningar godkanda enligt (EG) nr
853/2004 med produktion av kallrokt och gravad fisk. Detta for att bedéma foretagarnas atgarder for
att eliminera eller reducera forekomsten av Listeria monocytogenes sa att produkterna uppfyller
sdkerhetskriterierna i forordningen (EG) nr 2073/2005.

Mal 5 Senast 31 december 2019 har kontrolimyndigheterna utfért kontroll av att 500 restauranger som
serverar ratter av malet/hackat koétt (exempelvis hamburgare och rabiff) hanterar faran Ehec sa att
faran elimineras eller risken att orsaka sjukdom reduceras till en acceptabel niva. Restauranger som
serverar ratterna raa till medium rare ska sarskilt beaktas.

Mal 6 Senast den 31 december 2019 har kontrollmyndigheterna utfort kontroll av att 1500 anlaggningar,
som tillverkar tartor, bakelser, smorgastartor, smérgasar och sallader, hanterar faran norovirus sa att
faran elimineras eller reduceras till en acceptabel niva. | malet avses norovirus som riskerar att
overforas fran personal vid hanteringen av livsmedlen.
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2.1.4 Kemiska risker — Effektmal och operativa mal

Malsattning — effektmal: Minska de negativa halsoeffekterna till foljd av miljéféroreningar

(dioxin, PCB), tungmetaller och mykotoxiner i livsmedelskedjan.

Operativa mal

Mal 7

Mal 8

Mal 10

Mal 11

Mal 12

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid alla kvarnar (spannmal och ris). Detta
for att verifiera att foretagarna sakerstaller att halterna av kadmium, arsenik (ris), och ochratoxin A i
ingdende ravaror understiger gallande gransvarden.

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid minst 30 anlaggningar i tidigare
handelsled (huvudkontor, grossister, importorer) fran vilka det slapps ut russin och/eller
pistaschmandlar pa marknaden. Detta for att verifiera att foretagarna sdkerstaller att halterna av
aflatoxin samt ochratoxin A (for russin) understiger gallande gransvarden.

Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utférts vid alla anldggningar som producerar/later
legotillverka spannmalsbaserad mat fér spadbarn och smabarn (valling- pulver, grétpulver samt
fardigberedd valling och grot). Detta for att verifiera att foretagarna sakerstaller att halterna av
kadmium, arsenik (risbaserade produkter) och mykotoxiner understiger gallande gransvarden for
dessa livsmedel.

Senast den 31 december 2018 ska offentlig kontroll ha utforts vid alla anldggningar i tidigare led
(huvudkontor och importérer) som slapper ut fiskoljebaserade kosttillskott pa marknaden. Detta for
att verifiera att foretagarna sakerstaller att halterna av kvicksilver samt dioxin och PCB understiger
gallande grans- varden.

Senast den 31 december 2019 ska offentlig kontroll med avse-ende pa sparbarhet ha utforts vid
anliggningar som &r férstahandsmottagare av Ostersjélax. F6r minst 25 partier ska varornas fléde
foljas framat i livsmedelskedjan till detaljhandelsledet.

Senast den 31 december 2019 ska offentlig kontroll ha utférts vid 250 anlaggningar som torkar
spannmal for livsmedelsanda-mal, for att verifiera att foretagarna vidtar lampliga atgarder for att
forhindra eller reducera bildning av ochratoxin A i spannmalen.

2.1.5 Sdkerstdlla information i livemedelskedjan - Effektmal och operativa mal

Malsattning — effektmal: Information om livsmedel kan sékerstéllas genom hela livsmedelskedjan.

Operativa mal

Mal 13

mal 14

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 2500 detaljhandelsanlaggningar
(butiker) och 1250 anlaggningar i tidigare led (tillverkning och import) som utformar markning samt
marker/forpackar. Detta for att verifiera att de uppgifter som anges i ingrediensférteckningarna
stdmmer med tillsatta ingredienser (minst fyra produkter per anldggning granskas).

Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 200 anlaggningar i tidigare led
(tillverkare och importérer/ maklare/ huvudkontor) som slapper ut fardigforpackade bageri- och/eller
chokladvaror pa marknaden och som utformar/ éversatter markning samt marker/férpackar. Detta
for att verifiera att informationen i markningen géllande mjélk och hasselnét som ingrediens ar
korrekt.
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Mmal 15 Senast den 31 december 2018 har offentlig kontroll utforts vid minst 100 detaljhandelsanlaggningar
(butiker) av livsmedelsinformation med pastdaende om svenska dgg. Detta for att verifiera dggens
ursprung och fléde i livsmedelskedjan.

Mal 16 Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 300 anldggningar i tidigare
handelsled (importérer, grossister, maklare, styckning) av livsmedelsinformation med pastaende om
svenskt not-, lamm- eller kycklingkott. Detta for att verifiera kottets ursprung och fléde i
livsmedelskedjan.

Mmal 17 Senast den 31 december 2019 har offentlig kontroll utforts vid minst 50 anlaggningar som levererar
ekologiska livsmedel (frukt, gronsaker eller kott), som foljd av offentlig upphandling. Detta for att
verifiera uppgiften om att livsmedlen kommer fran ekologisk produktion.

2.2 Miljonamndens mal

Miljonamndens kontrollverksamhet syftar till att bidra till att de nationella malen for den
offentliga kontrollen uppnas liksom fullméaktiges mal och inriktning i Mal och budget 2018-2020.
Malen i den nationella kontrollplanen ska aterspeglas i kommunens kontrollplan. For att fa en
likvérdig, rattsaker, effektiv och trovérdig kontroll ska livsmedelskontrollen arbeta med samsyn.
Det ska uppnas genom att arbeta i projektform inom gruppen och genom att delta i regionala och
nationella projekt.

Fokus inom kontrollen ska ligga pa de storsta riskerna for halsan. Under perioden kommer vi
fortsétta att arbeta med att verifiera att kontrollen ger effekt.

Mal och budget 2018-2020 Mmal - VP Indikator

Kf mal

Medborgarna har goda livsvillkor Livsmedelskontrollen ska bidra till sikra livsmedel s& att Livsmedelskontroll,
ingen blir sjuk. Fusk med livsmedel ska stavjas, sa att andel utférd
risken att bli lurad minskar. Vi ska samarbeta med andra %
myndigheter internt och externt for att 6ka tryggheten.

Sodertdilje dr en attraktiv kommun att bo | Livsmedelskontrollen ska vara riskbaserad, rattssaker, NKI

i, att driva féretag i och dr en plats som informativ, serviceinriktad och ge effekt. 73 (2018)

attraherar studenter och besékare Utgangspunkten ska vara att alla féretagare vill gora ratt 74 (2019)
och vi ska dela med oss av var kunskap sa att 75 (2020)

mojligheterna att gora ratt 6kar. Pa sa satt nar vi storst
effekt. Livsmedelsféretagarna och livsmedelskontrollen
har samma mal — deras kunder ar néjda, friska och
kanner sig trygga med de livsmedel som de erbjuds.

Genom kontinuerlig utveckling av
handlaggningsprocesser med sikte pa att bli en mer
effektiv och rattsdaker myndighet med ett gott
bemdtande bidrar vi till utveckling av naringslivsklimatet
i kommunen. Tillampning och uppféljning av
tjdnstegarantier ar en av strategierna. Andra strategiska
omraden som vi utvecklar ar digitalisering, information
och tillsynsmetodik.

2.2.1 Tjanstegarantier
For livsmedelskontrollen finns &ven en tjanstegaranti framtagen som redovisar vad

verksamhetsutOvaren kan forvénta sig av 0ss.
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* God service nér du kontaktar oss
* Vi registrerar din livsmedelsanldggning inom 10 arbetsdagar efter att anmalan ar komplett
* Verksambheten fér ett kontrollbesok inom tre manader efter det att foretaget startat

* Du far aterkoppling inom 15 arbetsdagar efter kontrolltillfzllet

2.2.2 Aktiviteter 2018 for verksamheten
Aktiviteter som ska genomforas under aret for att uppfylla mal och inriktning:

Aktivitet

Syfte

Kontrollmetod

Projekt

Nationellt projekt — Blodiga burgare
Operativa malet nr 5

Sakra livsmedel, kunskap

Inspektion, ev provtagning

Regionalt projekt - Vattenautomater

Sakra livsmedel

Inspektion, provtagning

Regionalt projekt- Odeklarerad mjolk &
hasselnot i bageri- och chokladprodukter

Sakra livsmedel, redlighet,
samsyn

Inspektion, provtagning

Regional kontrolldag

Sakra livsmedel, samsyn,
redlighet

Inspektion, redlighet

Kampanjvecka - Lektiner, ev samverkan
med Salem, Botkyrka, SMOHF, Nykvarn

Samverkan, sdkra livsmedel,
kunskap

Inspektion, information

SVA — Kontroll av antibiotikaresistens i
farskt kycklingkott.

Samverkan, sdkra livsmedel,
halsoskydd

Inspektion, provtagning

Kampanjvecka — hantering av risker vid
julbord/buffé

Samverkan, sdkra livsmedel

Inspektion, provtagning

Rad och st6d mm

Kommentar

Allergiinformation och norovirus (op mal 6)

Sakra livsmedel
Okad kunskap

Inspektion, information

Ansluta till Serverat.se. Digitalt Service Enligt digital handlingsplan
registreringsforfarande. Effektivitet

Ta fram branschvisa ”startkit” for nya Service, effektivitet och Information

verksamheter battre effekt.

Information till mindre Service, effektivitet och Information
dricksvattenanlaggningar battre effekt.

Samsyn och rattssakerhet Kommentar

Granskningssignatur pa alla beslut

Samsyn av brister och krav.
Rattssdkerhet
Klarsprak

Genomfora en kontroll per manad med
”skugga”. Bada bedomer och skriver (vid
avvikelser mot lagstiftningen) beslut som
jamfors.”

Samsyn av kontroll, brister
och krav. Rattssakerhet
Klarsprak

Klarspraksgranska och uppdatera
information pa hemsidan samt se dver
behov av radgivningsmaterial.

Tydlighet, effektivitet,
rattssakerhet

Klarspraksgranska
beslutsmallar uppdaterade
for att klara Castor.
Uppdatera radgivnings-
material sa att de foljer
kommunens kommande nya
grafiska profil.

Ovrigt

Kommentar

Uppdatera kompetensrosen

Kompetensplanering

Ta fram nya kontrollkort anpassade till
lagstiftningsomraden

Effektivitet
Krav

Se 6ver anlaggningstyper i Castor.
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3. Samordning och samverkan
Livsmedelskontrollen i Sodertélje kommun deltar i foljande aktiviteter fér samordning med andra
myndigheter:

e Lansstyrelsens lansmoten for livsmedelsinspektorer, tva ganger per ar.

e Deltar i arbete som gors av Miljosamverkan Stockholms l&n (en regional
miljésamverkansorganisation med syfte att effektivisera och stédja myndigheternas
tillsyn).

e Nordiskt tillsynsseminarium, en gang per ar, beroende pa program

o Nationella kontrollkonferensen, en gang per ar

e Livsmedelsverkets riksprojekt

e Samarbete med Salems kommun

Livsmedelskontrollen har kontinuerligt méten dar samordningsfragor och bedémningar diskuteras.
Olika rutiner finns framtagna och gemensamma kontroller utfors for att uppna samsyn. Nar det
galler smittskyddsfragor sker aven samarbete med miljobalksgruppen pa kontoret.

4. Utforande av kontrollen
4.1 Arbetssatt och installning till livsmedelskontrollen

I livsmedelsverkets rapport ”Livsmedelskontrollen — Utveckling, brister och atgérdsforslag”
beskrivs verkets arbete med livsmedelskontrollen enligt foljande: ”Livsmedelsverkets mal med
livsmedelskontrollen ar en kontroll som gor nytta, som kontrollerar att livsmedelsféretagen lever
upp till regelverket och som ger de basta raden for séker och arlig mat och som bidrar till att
starka konsumenternas fortroende for livsmedelsforetagen. Sverige ska kort sagt ha en “tinkande
livsmedelskontroll”. Ett av Livsmedelsverkets mal ar att Sveriges livsmedelskontroll ska vara en
resurs for livsmedelsforetagen. Verket utgar fran att foretagare normalt vill och kan gora ratt.
Kontrollens uppgift ar att hjalpa dem att lyckas med det. Kontrollen ska vara en inspirator och
dela med sig av kunskap och pa sa sétt skapa forutsattningar for utveckling av
livsmedelsforetagen. Alla foretag ska fa en rdttssdker bedomning varje gang de kontrolleras.”
Denna instéllning och uppfattning ska &ven gélla for livsmedelskontrollen i Sodertalje. Det
innebér att:

Var installning ar att alla vill gora ratt

Var kontroll ska gora nytta

Vi fokuserar pa de storsta riskerna och reflekterar éver vad som verkligen &r en risk

Vi delar med oss av var kunskap till verksamhetsutévarna

Vi agerar réttssédkert och med samsyn

4.2 Riskbaserad kontroll

Syftet med livsmedelslagstiftningen &r att framja att sékra livsmedel slapps ut pa marknaden samt
att konsumenter inte luras eller vilseleds. Genom den offentliga livsmedelskontrollen ska
myndigheten kontrollera att livsmedelsforetagarna foljer livsmedelslagstiftningen. Vid bristande
efterlevnad av livsmedelslagstiftningen ska myndigheten anvanda sig av sanktioner mot



Sddertdlje kommun, /Kontrollplan - livsmedel 2018-2020/

verksamheten. Dessa ska sta i proportion till den bristande efterlevnadens art samt om foretagaren
tidigare visat prov pa bristande efterlevnad.

Grundlaggande klassificering av anldggningar sker enligt Livsmedelsverkets vagledning om
riskklassificering. Olika typer av anlaggningar tilldelas olika mycket kontrolltid beroende pa risk
och erfarenhet fran tidigare kontroller samt behov av kontrolltid for information (markning
och/eller presentation pa menyer). Det innebadr att varje enskild anlaggning riskklassas utifran typ
av verksamhet, produktionens storlek samt kanslighet hos konsumentgruppen. Detta ger en arlig
kontrolltid som Okar i proportion till risk.

Utifran ovanstaende riskklassificeringsmodell kommer ar 2018 cirka 3030 timmar planerad
kontroll att utforas. Frekvensen pa kontrollerna hos varje foretag varierar beroende pa
livsmedelsanléaggningarnas kontrolltid. En detaljerad kontrollplan, arbetsplan, uppréttas och foljs
upp lépande varje vecka. Planen ska sékerstélla att alla verksamheter blir kontrollerade i enlighet

med sin beslutade kontrolltid och att alla relevanta krav kontrolleras pa alla anlaggningar.

Tabell 2. Fordelningen av antalet kontrolltimmar och antalet livsmedelsanliggningar (objekt)

Tid for information Erfarenhet antal objekt
Riskklass | Antal objekt | Total tid | Timmar A B C
3 3 35 8 2 1 0
4 59 542 85 25 33 1
5 108 712 102 25 75 8
6 152 757,5 136 10 126 | 16
7 236 666 182 8 217 |11
8 216 314 86 4 208 |4
774 3026,5 599 74 660 |40
4.3 Rutiner

Rutiner och instruktioner for kontrollen finns framtagna och samlade i en rutinhandbok. Rutiner
bygger pa handbdcker och vagledningar fran Livsmedelsverket samt pa samsynsbedémningar som
genomfors I6pande. Rutiner och instruktioner uppdateras kontinuerligt.

4.4 Provtagning och analys

Kommunen har avtal med Eurofins for analys och hdmtning av prover. Provtagning goérs som en
del av den planerade kontrollen, da ofta som verifierande provtagning. Det kan ocksa vara som en
del av en utredning i samband med misstankt matférgiftning eller i ett kartldggande syfte.

4.5 Rapportering av resultat

I samband med kontroll fylls ett kontrollkort som sedan 6verldmnas till verksamhetsutévaren
direkt pa plats. Resultat av kontrollen registreras sedan i arendehanteringssystemet.

Vid arets slut rapporteras kontrollerna till Livsmedelsverket. Resultatet inom animaliska
biprodukter rapporteras arligen till Jordbruksverket.

Varje tertial far miljonamnden ta del av mal och resultat inom livsmedelskontrollen.
Delegationsbeslut redovisas I6pande till miljonamnden.
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5. Befogenheter och resurser
5.1 Befogenheter

Kontrollmyndighetens befogenheter fordelas till enskilda handlaggare inom myndigheten genom
delegation. Delegationen ar langtgaende och &r utformad sa att nddvéandiga beslut kan tas utan
onddiga forseningar. Pa sa satt sakras manniskors hélsa och att nddvandiga atgarder blir effektiva.

5.2 Finansiering

Den offentliga kontrollen av livsmedel ska vara avgiftsfinansierad. Storre delen av finansiering
sker genom fasta arliga kontrollavgifter samt avgifter for handlaggning av anmélningar och extra
offentlig kontroll. Allman radgivning och service finansieras via kommunbidraget.

Forutom personalkostnader har miljokontoret utgifter for verksamhetskostnader i form av
material, lokaler, utrustning, kursavgifter mm. Darutéver tillkommer OH-kostnader inom
verksamheten.

Tabell 1. Avser livsmedelskontrollens budgeterade intikter och kostnader f6r 2018 (siffror i tkr)

Intakter Kostnader
Avgiftsintdkter 4 880 Personal och verksamhet 5620
Anslag frin nimnd (rddgivning 740

och service mm)

Totalt 5620 Totalt 5620

Sjalvfinansieringsgraden var 81 % 2017 och forvéantas ka nagot. Malsattningen &r att
livsmedelskontrollen ska vara avgiftsfinansierad i sa hog omfattning som mojligt. Det finns dock
arbetsuppgifter som maste finansieras via skattemedel, t ex obefogade klagomal.

5.3 Personalresurser
Tiden for en arsarbetskraft fordelar sig enligt foljande nér lagstadgad semester har raknats bort:

Typ av tid Kommentar Antal timmar/ ar
Faktisk arbetstid Lagstadgad semester bortraknad 1800
Egen och gemensam Sjukdom, VAB, tjanstledighet, friskvard mm 600

Kompetensutveckling

Externt och internt samarbete, APT, facklig tid, tavel-
och driftmoten, natverkstraffar, externa projekt mm
Verksamhetsplanering

Uppfoljning, internkontroll mm
Verksamhetsutveckling, kvalitetsarbete

Hemsida mm

Helgdagar

Planerad kontroll Tillsyn enligt tillsynsplan/kontrollplan 600
Fasta arliga avgifter alt timavgifter
Restid inom livsmedel
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Héandelsestyrt arbete Uppfdljande tillsyn/kontroll 600
Klagomal
Arendehandliggning
Remisser

Kontrollrelaterat arbete

och stéduppgifter for Hemsida

arbetet Radgivning och service

Registervard

For att mojliggora att kraven pa kontrollen uppfylls beraknas behovet vara 6,4 arsarbetskrafter
fordelat pa sju inspektorer for livsmedelskontrollen ar 2018-2020. Den effektiva tiden for en
arsarbetskraft ar ca 1200 timmar, vilket medfor behov av en total effektiv tid pa ca 7705 timmar.
Denna tid fordelas pa arbetsuppgifterna planerad kontroll, handelsestyrd kontroll samt
kontrollirelaterat arbete.

Tabell 2 avser férdelning av tid

Arbetsuppgifter % tim Total tidsfordelning Arsarbetskraft
Behov  Tillganglig

Planerad kontroll inkl restid och | 40 % 3090 2,6

ABP

Hindelsestyrt arbete, debiterbart | 11 % 870 0,7

Ej debiterbar handliggning 12 % 890 0,7

Kontrollrelaterat arbete, inkl 37 % 2855 2.4

restid

Totalt 100 % 7705 6,4 6,8

Det finns teoretiskt ett Gverskott pa 0,4 arsarbetskraft. Beredskap behdver dock finnas for
hantering av eventuella storre matforgiftningar eller olyckor som till exempel paverkar
vattenforsorjningen.

5.4 Utrustning

Miljonamnden har tillgang till den utrustning och de utrymmen som behdvs for kontrollen i form
av bilar, férvaringsutrymmen for livsmedelsprover, skyddsutrustning, provtagningsutrustning,
termometrar, ATP-métare och arbetsklader.

5.5 Kompetenskrav och utbildning

Varje ar tas en kompetensutvecklingsplan fram for livsmedelskontrollen. Livsmedelsinspektorerna
har lang erfarenhet och sammantaget en mycket bred kompetens. Inspektorerna vidareutbildas
kontinuerligt genom kurser, deltagande i olika projekt, studiebesok pa andra myndigheter och
genom inlasning av handbtcker. Kompetensbehovet ses aven dver i samband med nyrekrytering.

6. Sanktioner

Né&r ndmnden konstaterar att en verksamhet inte uppfyller kraven i livsmedelslagstiftningen
kommuniceras detta muntligen med foretagets representant. Ett kontrollkort éverlamnas dér det



Sddertdlje kommun, /Kontrollplan - livsmedel 2018-2020/

framgar vad som kontrollerats och om eventuella avvikelser finns.

For okad rattssakerhet skrivs alltid ett forelaggande om atgarder som é&r tidssatta. Alla avvikelser
foljs upp inom utsatt tid. Sma avvikelser som inte innebar nagon egentlig risk folj upp vid
néstkommande kontroll.

1. Uppfoljning och utvardering

Kontrollplanen bryts varje ar ner i en arbetsplan for livsmedelskontrollen. Arbetsplanen omfattar
alla verksamheter som ska kontrolleras under aret. Kontrollobjekten i arbetsplanen fordelats
darefter ut pa varje handlaggare i en individuell plan dar verksamheterna som ska ha kontroll
under aret finns listade. Handlaggaren ansvarar sjalv for att planera och utfora arbetet. Viss del av
kontrollen sker inom olika projekt.

Uppfdljning sker enligt féljande:

Dokument/uppgift Forum Periodicitet
Individuell plan Tavelmote Veckovis

Individuell plan Avstamning med chef Kvartal

Gruppens arbetsplan Tavelmote Veckovis

Projekt Tavelmote Veckovis / vid avslut
Kontrollplan/tjanstegaranti Uppféljning i MN Tertial
Verksamhetsplan Uppfoljning i MN Tertial

Utvérdering av arbetet | samband med VP December

Den individuella planen och gruppens arbete f6ljs upp varje vecka vid tavelméte. Varje
handlaggare och projektledare ansvarar for att signalera om avvikelser riskerar att uppsta. Vid
eventuella avvikelser ska atgarder vidtas omedelbart for att sékerstélla att arbetsplanen kan
uppfyllas.

Projektrapporter ska innehalla en utvardering for att utveckla och effektivisera arbetet. Alla
projekt ska redovisas/rapporteras till miljénamnden. Statistik fran de uppgifter som rapporteras till
Livsmedelsverket analyseras och anvands for utvardering och planering for kommande ar.
Verksamheternas ndjdhet mats varje tertial genom NKI (n6jd kundindex). Resultaten analyseras
och ligger till grund for kvalitetsforbattringar inom livsmedelskontrollen.

7.1 Indikatorer for effektuppfoljning

Enligt lagstiftningen ska kontroll utféras som ger effekt, vilket ska kunna verifieras av
kontrollmyndigheten. Darfor har effektindikatorer tagits fram. Dessa féljs upp arligen i samband
med ordinarie verksamhetsuppfoljning.

Effektindikatorer Uppfoljningsmatt
Antal konstaterade matforgiftningar Antal/ar
Andel uppféljande kontroller %

Minst tva verifieringsprojekt for att kontrollera effekten, ska Antal
genomfdras per ar.

Avvikelser atgardade inom ratt tid. Andel

Andel i respektive erfarenhetsklass % i erfarenhetsklass A, B respektive C
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